
自家製パイ生地、濃厚なカスタードと生クリームを合わせたクリームは
いちごと相性抜群。宇治の抹茶ソースと一緒にお召し上がりください。

 ※なくなり次第終了  ※食材の内容は入荷状況により、告知なく変更させていただく場合がございます ※画像はイメージです
※収穫時期により、苺のサイズにばらつきがあり、写真と盛り付けが異なる場合がございます

いちごのミルフィーユ 1580

新鮮ないちごと濃厚なピスタチオクリームをお楽しみください。

いちごとピスタチオのパフェ 1750

もちっとしたオリジナルクレープ生地に
カスタードをはさみ、贅沢にいちごをトッピング。

いちごのカスタードクレープ 14 00

みずみずしいいちごと
クリーミーなチーズタルトをお楽しみください。

自家製シロップとミルクを合わせどこか懐かしい
味わいをいちごのムースで閉じ込めました。

いちごのチーズタルト 14 50 いちごみるく 880

Alcohol Drink[+100] 

コーヒー (hot/ice) / カフェラテ (hot/ice) /カフェモカ (hot/ice)
Coffee

ハイネケン
ハイボール（プレーン/ジンジャー/コーク/オレンジ）
サワー（レモン/オレンジ/ジンジャー）
サングリア（赤/白）

下記のドリンクの中から1つお選びくださいSet drink +550

アールグレイ/フレンチマスカット/ベルガモットピーチ /メイプルストロベリー
フレッシュベリー /キャラメルナッツ/アプリコットオレンジ /スウィートアップル

イングリッシュブレックファースト/ダージリン

カモミールジンジャー/  ヒーリングブレンド

Black tea

Flavor tea[+100]

Herb tea[+100]

Milk tea[+100]

ロイヤルミルクティー

ランチデザート変更250 y e n引き< LU N C H  D E S S E RT >

S T R A W B E R R Y  D R I N K

内容：いちごソース、パンナコッタ、いちごのジュレ、ピスタチオクリーム
いちご、いちごアイス、グラノーラ、生クリーム、バニラアイス

エルワールドの系列店 10店舗で「いちごスイーツめぐり2024 -SHINRYOKU-」開催中！
春から初夏にかけて、爽やかな “新緑”をイメージしたいちごスイーツをお楽しみください。



紅茶

紅茶専門店「amsu  tea 」の紅茶を使用。
スリランカ産の紅茶を中心に上質な茶葉を厳選。
渋みや苦味の少ない、口当たりの良さが人気です。
ポットでご用意しております。

T EA

※料金は1名様分です ※詳しくはスタッフまで 

（紅茶付き）4200

上段

中段

下段

セット内容S ET

いちごのミルフィーユ  /  いちごと抹茶のパルフェ
抹茶のショコラテリーヌ
季節のマカロン  /  ミニカヌレ

自家製スコーン（クラシック×2、アールグレイ×2）
自家製クロテッドクリーム  /  自家製ジャム

農園野菜のサラダ  /  前菜 2種

〒649-655 1 和歌山県紀の川市上田井 1010
https://kino-farm.com / instagram:@kinofarm01

紀のファーム
和歌山・紀の川市

生産者さんは和歌山県のフルーツ農家 “紀のファーム” の林

真司さん。林さんがつくるいちごは土壌からこだわり、低農薬

で安全・安心な品質で生産されています。皮が薄いため県外

にはほとんど出回ることがない幻のいちご。果実はやや丸み

を帯びた円錐形をしていて大きめ。甘味が強く酸味はおだや

かで、果汁が多いいちごです。ぜひこの機会にご堪能ください。

Farm to  Tab le

土からこだわった幻のいちご“まりひめ”

2
日
前
要
予
約“まりひめ”いちごを贅沢に使ったスイーツと、

Ts u c h iならではのセイボリーを楽しみながら

優雅なひとときをお過ごしください。

※画像はイメージです 

いちごのアフタヌーンティーセット
~ s h i n r y o k u ~


